
CURS D’AUX ILIAR DE
CARNISSERIA I

PEIXATERIA
FORMACIÓ TEÒRICA PRESENCIAL + PRÀCTIQUES EN EMPRESA

COMPETÈNCIES TÈCNIQUES
Carnisseria
Peixateria
Manipulació d’Aliments
Prevenció de Riscos Laborals

COMPETÈNCIES TRANSVERSALS
COMPETÈNCIES DIGITALS
PRÀCTIQUES EN EMPRESA

MÒDULS FORMATIUS

Inici: 2 d’Abril 2024

Horari: De dilluns a divendres de
09:00-14:00h

Lloc: Lleida

Contacte: 623 436 132
fgoncalves@reintegralleida.org


