CURS D'AUXILIAR DE
CARNISSERIA |

FORMACIO TEORICA PRESENCIAL + PRACTIQUES EN EMPRESA

MODULS FORMATIUS

COMPETENCIES TECNIQUES

» Carnisseria

« Peixateria

« Manipulacié d’Aliments

» Prevenci6 de Riscos Laborals
COMPETENCIES TRANSVERSALS
COMPETENCIES DIGITALS
PRACTIQUES EN EMPRESA

Inici: 2 d’Abril 2024

Horari: De dilluns a divendres de
09:00-14:00h
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Lloc: Lleida i \ N
Contacte: 623 436 132 -
fgoncalves@reintegralleida.org

Incorpora



