CURS D'AUXILIAR
AGROALIMENTARI:
CARNISSERIA

FORMACIO TEORICA PRESENCIAL +
PRACTIQUES EN EMPRESA

MODULS FORMATIUS

COMPETENCIES TECNIQUES

e Elaboraci6 i conservaci6 d’aliments

e Elaboracié de peces carniques

e Tecniques de venda en carnisseria i

xarcuteria

e Manipulacié d'aliments

e Prevencio de riscos laborals
COMPETENCIES TRANSVERSALS
COMPETENCIES DIGITALS
PRACTIQUES EN EMPRESA

=

Inici: 2 de Maig 2024

Horari: De dilluns a divendres de
09:00 - 14:00h

Lloc: Reintegra - Av. Pirineus, 5

(25620) Tremp I
Contacte: 655 128 555 ncorpora e

afernandez@reintegralleida.org



